
 

APERITIVOS 

 

Croquetas de jamón ibérico (Unidad)  ......................................................... 1,60 € 
Croquetas de boletus Veganas  (Unidad) ……............................................... 1,50 € 

Croquetas de pollo/bacalao/rape (Unidad)................................................. 1,25 € 

Croquetas VEGANAS Berenjenas/Espinacas (Unidad)................................. 1,50 € 

Surtido de canapés  (Min 4 Unidades por clase)..................................................(Unidad) 2,25 € 

Bandeja de virutas de jamón ibérico................................................ 145,00 €/Kg 

Bandeja de patés y embutidos ibéricos....................................................17,50 € 

Bandeja de salmón ahumado y huevo hilado (Picadillo opcional)…........ 14,50 € 

Bandeja de quesos surtidos y Picos.................................................... 52,00 €/Kg 

Huevo hilado...................................................................................... 75,00 €/Kg 

Buñuelos de bacalao (Ración 4 unidades) .....................................................  6,10 € 

Saquitos de queso de cabra y mermelada de tomate (3 unidades)............... 5,50 € 

Langostinos rebozados Sweet Chili (Ración 3 unidades) ........…..……............... 7,90 € 

Tortilla Bacalao/Calabacín/Patata y Trufa (8 Rac.)….…………………………………..  28,00 € 
 

 

 

ENTRANTES (Precios Ración) 

 

Ensalada de habitas con jamón ibérico................................................... 18,90 € 

Ensalada Fusili con Pesto Roso ............................................................... 12,90 € 

Almejas al cava ........................................................................................ 13,90 € 

Cocido. Sopa de Navidad con “galets”....................................................... 9,80 € 

Canelones Extra. Trufados (Ración 3 unidades)............................................ 11,20 € 

Canelones de espinacas y piñones (Ración 3 unidades) ................................10,80 € 

Mousse de escórpora con salsa cóctel .................................................... 15,20 € 

 

 

 

 

 

 

 
 

Champiñones Salteados con “Romescu”  ………………………………………...... 11,50 € 

Piña Baby Rellena de Ensalada de Gambas (1/2 Piña Racc)…………................. 19,50 € 

 

 

SEGUNDOS: Carnes, Aves… 

Rosbif (Salsa Gravy o Tàrtara)……………………..................……….................. 14,90 € 

"Carn d'olla" tradicional........................................................................... 17,20 € 

Capón relleno a "La Catalana" (orejones, ciruelas, salchichas, pasas y piñones) 
1/2 Capón (4 Raciones Aprox.)  ....................  90,00 € 
1 Capón (8 Raciones Aprox.) ......................  180,00 € 

Pollo relleno a "La Catalana" Entero (4 Raciones) ...................................... 68,00 € 

Confit de Pato con Salsa de Foie y Compota de Manzana....................... 24,50 € 

Espaldita de cordero al horno con su salsa (2-3 Rac) ………........................ 49,80 € 

Cochinillo a "La Segoviana" Asado con puré de manzana (8/10 Raciones).... 195,00 € 

Fricandó de ternera con setas de primavera .......................................... 19,90 € 
 

 

SEGUNDOS: Pescado, Marisco… 

Merluza rellena de gambas y jamón ibérico .......................................... 25,50 € 

Rape con almejas y salsa verde .............................................................. 34,50 € 

Bacalao con Miel y Romero .................................................................... 29,80 € 

Salmón con Mantequilla de Cítricos ……………......................................... 21,50 € 

 

 

* También dispone de nuestra carta de sugerencias para sus celebraciones 

 



Nuestra cocina para 

Navidad, Fin de Año y Reyes 

Mas de 94 años  

a su servicio 

 

 

POSTRES 

 

 

TURRONES CLÁSICOS 

Turrón Duro – Turrón Blando - Yema quemada - Mazapán y fruta 
Chocolate y coco - Crema y nueces- Crema y canela - Mazapán de Cádiz  

 Nata y nueces 

TURRONES DE CHOCOLATE 

  Almendra – Avellana - Nueces de macadamia - Praliné de almendra – 
Gianduja – Crujiente de avellana y barquillo – Cruijiente de arroz 

TURRONES TRUFADOS 

  Coco – Café – Naranja – Frambuesas – Whisky – Trufado Negro  

BARQUILLOS ARTESANOS  

Clásicos - Chocolate negro - Chocolate blanco 

TOCINITO DE MAZAPÁN CON FRUTA CONFITADA 

 

 

Mousse de Jijona (5 y 8 raciones)……………………………...…..………...…… 46,00 €/kg 

Tronco de Navidad (6 raciones) ........................................................ 46,00 €/kg 

Pastel de Fin de Año ...................................................................... 46,00 €/kg 

Tortel de Reyes (Aprox.)………………………………….……………....…………. 38,00 €/kg 

 

 

 

PASTELERIAS MAURI, S.A. 

Rambla Catalunya 102 

Teléfono. 93.215.10.20 / 93.215.09.98 

Correo electrónico: mauri@pasteleriasmauri.com 

Web: www.pasteleriasmauri.com 
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